
  

 

 

 

 

 

Geräuchertes Forellenfilet 

 aus dem Körschtal 

mit Sahnemeerrettich, Butter und Baguette * 

Glutenhaltiges Getreide (Weizen)*, Milch/-erzeugnisse, Eier/-erzeugnisse, Sulfide 

€ 15,90 

Lauwarmer Ziegenfrischkäse 

 von den Käsmachern aus, Weil im Schönbuch 

 dazu Baguette * 

Glutenhaltiges Getreide (Weizen)*, Milch/-erzeugnisse, Eier/-erzeugnisse, Sulfide 

€ 16,70 

Riesengarnelen 

 in Knoblauch-Chili Butter gebraten 

dazu Baguette * 

Krustentiere/-erzeugnisse, Glutenhaltiges Getreide (Weizen)*, Milch/-erzeugnisse, Eier/-erzeugnisse, Sulfide 

€ 16,80 

 

Kleiner Marktsalat  

Blattsalate der Saison mit Kartoffelsalat und fein marinierten Rohkostsalaten 

und unserem Balsamico-Kürbiskernöl Dressing und Brotauswahl* 

Glutenhaltiges Getreide (Weizen)*, Eier/-erzeugnisse, Senf/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide 

€ 6,20 

 

 

 

Ratsstuben Burger  

Pulled Pork im Laugenbrötchen  

mit Bacon,  

Zwiebeln und Filderkraut 

dazu Pommes Frites 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Milch/-erzeugnisse, Senf/-erzeugnisse, Sulfide 

 

€ 18,90 

 

 

Bitte beachten Sie, dass wir für Beilagen Änderungen 0,50 € berechnen 

 

 

Vorspeisen

Empfehlung



 

 

 

Rinderkraftbrühe  

-mit Kräuterflädle € 7,20 

-mit Maultäschle 2,3,5,6 € 7,60 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Milch/-erzeugnisse, Ei/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse 

 

Kürbis Creme Suppe mit gerösteten Kürbiskernen 

und Croutons 
Milch/-erzeugnisse, Glutenhaltiges Getreide (Weizen) 

€ 7,90 

Bunter knackiger Marktsalat
Blattsalate der Saison mit Kartoffelsalat und fein marinierten Rohkostsalaten 

und unserem Balsamico-Kürbiskernöl Dressing und Brotauswahl* 

Glutenhaltiges Getreide (Weizen)*, Eier/-erzeugnisse, Senf/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide 

Mittlerer Marktsalat € 8,90 

Großer Marktsalat € 13,90 

-mit Putenstreifen + 6,50 

-mit gebratenen Maultaschen2,3,5,6 + 5,90 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Eier/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse 

 

Fisch
 

Forelle aus dem Körschtal in Kräuteröl gebraten (ohne Mittelgräte) 

dazu Butterkartoffeln 

Fisch/-erzeugnisse, Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Milch/-erzeugnisse 

€ 28,10 

Seelachsfilet in Kräuter-Zitronenbutter gebraten 

dazu Petersilienkartoffeln 
Fisch/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse 

€ 23,20 

 
 

Bitte beachten Sie, dass wir für Beilagen Änderungen 0,50 € berechnen 
 

 

 
  

 

Suppen



 

 

 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit Filderkraut, 

kleiner Maultasche2,3,5,6 und handgeschabten Spätzle 

Glutenhaltiges Getreide, Weizen, Eier/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide  

€ 35,90 

Schweinelendchen -Echterdinger Art- mit Champignons, 

handgeschabten Spätzle und Rahmsauce 

Glutenhaltiges Getreide, Weizen, Milch/-erzeugnisse, Eier/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse  

€ 26,90 

Gebratenes Putenschnitzel mit Champignons, 

Rahmsauce und handgeschabten Spätzle 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Milch/-erzeugnisse, Eier/-erzeugnisse 

€ 19,90 

Das Beste vom Münsinger Alb Lamm 

Lamm Kotelette, Lammsteak, Lammrücken mit Kräuterbutter und Röstkartoffeln 

Milch/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse 

€ 35,90 

Rumpsteak vom Rinderrücken 

mit Cognac-Pfeffersauce und Kräuterbutter 
Milch/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse 

-200g € 29,90 

-250g € 35,20 

 

Filetsteak ein feines Stück der Rinderlende  

mit Cognac-Pfeffersauce und Kräuterbutter 
Milch/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse 

-200g € 34,90 

-250g € 39,80 

 

Beilagen (nicht nur) zu den Steaks 

Kartoffelsalat € 5,10 

Wilde Kartoffelecken € 5,10 

Kartoffelkroketten € 5,10 

Pommes Frites € 5,10 

Röstkartoffeln € 5,10 

Handgeschabte Spätzle € 5,10 

 

 

 

 

Bitte beachten Sie, dass wir für Beilagen Änderungen 0,50 € berechnen 
 

 

 

Hauptgerichte 



 
 

 

 

Hausgemachte Semmelknödel mit Waldpilzrahm 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Eier/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse 

€ 19,80 

Marinierte Kürbisspalten aus dem Ofen 
auf Wirsingrahmgemüse dazu Schwenkkartoffeln 

Milch/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse 

€ 19,40 

Hausgemachte Grünkernküchle 

auf Curry-Kokos Gemüse und Sojajoghurt-Dip (Vegan)  
Glutenhaltiges Getreide (Dinkel), Sellerie/-erzeugnisse, Soja/-erzeugnisse 

€ 20,90 

  

 

 

 

Hausgemachte Maultaschen an Bratensauce  

und Zwiebelschmelze dazu Kartoffelsalat 2,3,5,6 

Glutenhaltiges Getreide, Weizen, Eier/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse, Senf/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide  

€ 15,40 

Hausgemachte Fleischküchle mit geschmelzten Zwiebeln  

und Spiegelei dazu Kartoffelsalat 

Glutenhaltiges Getreide, Weizen, Eier/-erzeugnisse, Senf/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide  

€ 16,10 

Paniertes Schweinerückenschnitzel 

mit Pommes Frites 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Eier/-erzeugnisse 

€ 18,90 

Schweizer Wurstsalat 2,3 

mit Schinkenwurst und Käse fein garniert dazu Brotauswahl* 

Glutenhaltiges Getreide, (Weizen)*, Eier/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse, Senf/-erzeugnisse, Sulfide  

€ 14,10 

Schwäbischer Wurstsalat 2,3 

mit Schinkenwurst und Griebenwurst fein garniert dazu Brotauswahl* 

Glutenhaltiges Getreide, (Weizen)*, Eier/-erzeugnisse, Senf/-erzeugnisse, Sulfide  

€ 14,10 

Ein Paar Bratwürste dazu Kartoffelsalat 2,3,5,6 
Senf/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide 

€ 14,90 

Bitte beachten Sie, dass wir für Beilagen Änderungen 0,50 € berechnen  

 

Klassiker

Vegetarisch



 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachte Krautwickel mit Speck-Zwiebelsauce 

dazu Petersilienkartoffeln 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Eier/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse 

 

€ 17,50 

 

 

Leber- und Griebenwurst 2,3 auf Filderkraut 

dazu Kartoffelpüree 
Milch/-erzeugnisse, Sulfide 

 

€ 16,50 

 

 

Schweinshaxe aus dem Ofen auf Filderkraut 

dazu Semmelknödel 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Eier/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide 

 

€ 22,50 

 

 

Echterdinger Krautgulasch vom Rind 

mit Filderkraut und handgeschabten Spätzle 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Eier/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide 

 

€ 20,50 

 

 

Ratsstuben Schlachtplatte Leber- und Griebenwurst 2,3, Brustripple, Kassler 

auf Filderkraut und Kartoffelpüree 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Milch/-erzeugnisse, Sellerie/-erzeugnisse, Sulfide 

 

€ 25,50 

 

 

 

 

Bitte beachten Sie, dass wir für Beilagen Änderungen 0,50 € berechnen 
 

 

 

 

 

 

 

Herbstliches



 

 

 

 

 

 

 

Lauwarmes Schokoladentörtchen 3,5,6 

 mit flüssigem Kern dazu Stracciatella Eis 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Milch/-erzeugnisse, Eier/-erzeugnis  

€ 9,70 

 

Ratsstuben Becher  

Vanille-, Joghurt- und Stracciatella Eis 

mit Zwetschgenragout und Sahne 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen)(Gebäck on Top), Milch/-erzeugnisse 

€ 9,50 

 

Das kleine, aber feine Süße 

Marillenknödel mit Bröselschmelze dazu Himbeersorbet  

und ein Espresso 
Glutenhaltiges Getreide (Weizen), Eier/-erzeugnisse, Milch/-erzeugnisse 

€ 9,30 

 

Affogato-Vanille Eis aufgefüllt mit Espresso 
Milch/-erzeugnisse 

€ 5,40 

 

Gemischtes Eis von Mövenpick (3 Kugeln) 
Vanille, Schoko, Stracciatella, Walnuss, Erdbeere, Zitronensorbet, Himbeersorbet, Passionsfruchtsorbet 

 

mit Sahne € 7,50 

ohne Sahne € 6,90  

Milch/-erzeugnisse, Eier/-erzeugnisse, Glutenhaltiges Getreide (Weizen)-Eiswaffel 

 

 

 

Liebe Gäste, wir sind dazu verpflichtet gesetzliche Bestimmungen einzuhalten. 

Daher haben Sie hier eine Liste möglicher Zusatzstoffe.  
Die Zusatzstoffe bedeuten in keinem Fall, dass wir unsere Speisen für Sie nicht frisch zubereiten! 
1) mit Geschmacksverstärker       5) mit Süßungsmittel  
2) mit Phosphat          6) mit Antioxidationsmittel                                               

3) mit Konservierungsstoff oder Nitritpökelsalz     7) mit Farbstoff Carotin 
4) geschwärzt 

 

Dessert


